22 la carte
énlrées froides

Langue Lucculus maison . . . . . .. 0 66.80€/le kg
Assiette Périgourdine (foie gras, gésiers confits, magret fumé, . . 6.50€/piéce
feuille de chéne, pignons et noix)

Foie gras de canard maison . . . . . . . . .. ... . 103.50¢€/le kg
Saumon fumé Atlantique maison . . . . . . . ... 56.95€/le kg
Assiette Norvégienne et sa garniture . . . . . . . . . . . .| 6.90€/piece
Demi Langouste et sa garniture . . . . . . . ... 17.90€/piece
Fraicheur aux noix de St-Jacques marinées. . . . . . . . . 5.80€/piece
Pyramide d’avocats et crevettes sauce cocktail . . . . . . . 5.80€/piéce

éntrées chaudes

Cocotte de langoustines et crémée de poireaux Champagne . 6.95€/piece
Coquille Saint-Jacques . . . . . . . . .. ... 5.90€/piéce
Cassolette de Saint-Jacques (et écrevisses flambés au Calvados) 6.80€/piéce
Poélée de Saint-Jacques au Chablis sur fondue de poireaux 6.90€/piéce
Cassolette de lotte et écrevisses et sa creme au Sauvignon . 6.95€/piece
Cassolette de ris de veau flambés a I'’Armagnac. . . . . . . 6.90€/piéce
Cassolette d’escargots et cépes en estouffade (sauce foie gras) 6.95€/piéce
Cassolette de pintade flambée (sur poélée de girolles o la creme)5.90€/piéce

Escargots de Bourgogne en coquille ou en croGte . . . . . . 4.95€/les 6
Bouchée de lotte et cabillaud sauce & la bisque de homard. 5.10€/piece
BouchéealaReine . . . . . . . . .. ... 4.00€/piece
Bouchée aurisdeveau. . . . . . . . .. ... ... ... 6.90€/piéce
{es plais cuisinés

Supréme de pintade aux péches . . . . . ... .. .. 10.90€/piece
Tournedos de veau sauce morilles . . . . . . . . .. . 11.50€/piéce
Souris d’agneau au miel et a la chicorée . . . . . . .. 10.70€/piéce
Filet mignon de porc sauce aigre douce . . . . . . . . 9.80€/piéce

Ces plats sont accompagnés de trois [égumes de votre choix :
Pomme dauphine ; pomme savoyarde ; gratin dauphinois ; pomme de
terre Anna ; purée de carotftes, céleri ou brocolis ; purée aux girolles;
marrons confits ; fricassée de cépes ; fagot d’haricots verts ; pomme aux
airelles ; endives caramélisées au beurre d’orange ; tomate & la provencale

; courgettes et tomates confites facon tatin ; petits pois & la francaise.

La carte Mister FID est un concept toucom ...

Prix nets, exprimés en €.

Le magasin est ouvert :
Du lundi au samedi,
de 8h00 & 12h30 et de 15h00 a 19h00.

fermé le mercredi et le dimanche

la carle gourmande...
...pensez-y !
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22 ‘Nos mises en bouche
Nosverresgowrmands =~~~ 1.95€

Verrine du Ch’ti (endive et céleri au chévre frais et jambon cru)
Velouté de poivron et sa mousse de Mozzarella

Club pita (aiguillette de poulet, salade et sauce blanche)

Foie gras et compotée de poire

Coquille d’ceuf mimosa aux herbes fraiches
Crumble Nigois au fromage de Cheévre

Guacamole au Crabe et Ecrevisses

Chevre frais pomme verte et Magret fumé

Saumon frais citron/aneth et créme d’asperge
Tzaziki, chiffonnade de bayonne et émietté de noix

Nos cuilleres gourmandes =~~~ 1.15€

Créme d’artichauts et fromage de chévre au basilic

Mousse de brocolis au Saumon fumé

Créme de Maroilles au spéculos sur nuage de betterave rouge
Tartare aux deux Saumons et & la ciboulette

Mozzarella au jambon de Parme et roquette

Crabe a I'ananas et sauce cocktail

Noa toasts

Foie gras poélé au vinaigre d’échalote sur son pain d’épices. . . . 1.55€
Fraicheur de concombre et ceuf de caille, tomate cerise, crevette. . 1.00€
Blinis,Saumon fumé, pointe de citron et créme de ciboulette . . . . 1.00€
Cro(ton de rillettes d’oie et émincé de cornichon . . . . . . . . .. 0.95¢
Chiffonade de Bayonne sur tartare de tomates au basilic. . . . . . 1.00€
Mousson de canard et sa figue fraiche . . . . . . . . . .. . 1.00€
Pain d'épices, créme de roquefort et poire . . . . . . . . ... 1.00¢
Tes petits fours

Feuilleté de Saint-Jacques sur créme de poireaux . . . . . . . . . . 1.40€
Flomiche au Maroilles . . . . . . . . . ... ... ... .. .. .. 0.95¢
Gougéreaurisdeveau . . . . . ... 0.95¢
Clafoutis au noix de St-Jacques (ail et persil) . . . . . . . . . . .. .. 1.20€
Mini feuilleté saucisse et moutarde & l'ancienne . . . . . . . . . . 0.85¢
Assortiment de mini-cakes . . . . . . .. ... 0.75€

l’eé, pailw dul'pl‘ide (64 toasts minimum)
AUX POISSONS . . . . . . . . 42.00€
Charcuterie / Formage . . . . . . . . . ... 38.00€

2 Tea buffels froids
l@ Campaqnard ................... 13.90€/ pers

Les entrées

Jambon de Bayonne en robe de marquise

duo de gambas et écrevisses aux mandarines

Rillette d’oie

Les viandes

Réti de porc en gelée

Réti de beeuf

Cuisse de poulet réti

Les salades

Salade de coquillettes aux écrevisses

Salade d’haricots verts et pomme de terre

Carottes répées, betteraves rouges, céleri rémoulade, concombres, tomates
Salade russe (macédoine de légumes, thon, mayonnaise)
Le fromage

Plateau de fromages (Brie, Saint-Nectaire, Emmental)

Salade mixte

ntreamis 00 17.20€/ pers
Les entrées

Saumon fumé

Péche au thon, avocat au crabe

Duo de Saint-Jacques et écrevisses au citron confit

Les viandes

Aloyau de beeuf réti aux herbes

Chaud-froid de poulet

Langue de beeuf sauce verte

Les salades

Salade Piémontaise (pomme de terre, tomate, ceuf, cornichon)

Taboulé Oriental

Salade de tortellinis au fromage (pdtes, oignon, courgette, mozzarela, sauce tomate)
Salade Nicoise (riz, thon, olive, tomate)

Le fromage

Plateau de fromages (Roquefort, Brie de Maux, Saint-Nectaire)

Raisin blanc et noir
Salade mixte

Dégustation === 20.60€/ pers

Les entrées

Saumon frais en bellevue

Terrine d’écrevisse et queue de langouste

Langue Lucculus et sa confiture de figues

Les viandes

Réti de veau farci aux girolles

Filet caille en gelée

Aloyau de boeuf réti aux herbes

Les salades

Salade piémontaise (pomme de terre, tomate, oeuf, cornichon)
Salade d’endives au filet mignon fumé, pomme verte et noix
Salade de farfales aux noix de Saint-Jacques

Taboulé Oriental

Assortiment de crudité selon votre choix

Le fromage

Plateau de fromages (5 sortes selon votre choix)
Panier de fruits

Salade au noix

le magnifigue =~~~ 19.80€ / pers

Les entrées

Saumon frais en bellevue

Terrine d’écrevisse et queue de langouste
Pamplemousse en folie

Les viandes

Aiguillette de poulet aux abricots

Aloyau de boeuf

Noix de veau farcie aux écorces d’orange
Les salades

Farfales aux écrevisses sauce mandarine
Avocats aux oeufs de fruite

Tomates aux oeufs durs et ciboulette
Salade paysanne (pdt, haricots blancs, lardons et oignons)
Le fromage

Brie de Meaux, St Nectaire, Chévre cendré
Feuille de chéne aux noix

Raisin blanc et noir




